
 

 

VALENTINSTAG 
 
 
 
 
 
 

Menü 
 

Amuse-Bouche und AMMONIT Secco 

*** 

Scampi-Carpaccio (ZAF) mit Yuzzu, Thaibasilikum und gebackener Kalbsschwanzpraline 

*** 

Randenschaumsuppe mit Orange und gebratener Jakobsmuschel (F) 

*** 

Gebratenes Filet vom Skrei (NO) mit Pommes fondant, 

glasiertem Wintergemüse und Champagnernage 

 

ODER 

 

Poelierte Perlhuhnbrust (F) gefüllt mit Trüffelfrischkäse an einem Portweinjus, 

gebratene Kartoffelgnocchis und frischem Blattspinat 

*** 

Mousse von der Thaibanane mit Zartbitterschokolade und Passionsfrucht 

*** 

* 
CHF 95.00 

 
 

 
 


