
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt. 

 

 
 

Das Hotel BLUME.  existiert bereits seit 1421. Spannende Informationen finden Sie auf: 
www.hoteltour.org. Hier erfahren Sie, dass es sogar einmal einen Mord gab hier in der BLUME. 

 

Die Postkarte auf Ihrem Tisch dürfen Sie gerne mitnehmen oder noch besser, direkt an die Liebsten 

schreiben und gleich bei der Rezeption in den Briefkasten legen. Frankatur ist bereits drauf � 
 
 

Vorspeisen 

Salat Blume  
Bunte Frühlingssalate / gepickelte Tropea Zwiebel / Culatello di Zibello (IT) 21 
 

Hausgemachte Falaffel (Vegan)  
Baba Ganoush/ Petersiliensalat 20 
  

Karamellisierter Ziegenfrischkäse  
Grüner Spargelsalat / Bärlauch Vinaigrette 20 
 

Flusskrebs Cocktail (CHN)  
Avocado / Pink Grapefruit 22 
 

Angus Rindstatar (CH) Vorspeise                  23 
Gepickelte Stachys / Butterbrioche       Hauptspeise 34  

 
Suppen  

Randen Crèmesuppe 
Meerrettich / Orange / Brioche Croûtons / geräuchertes Lammrückenfilet (CH) 15 

  
Asiatische Rüebli – Kokossuppe   
Gebackener Tofu / Koriander 15 
  

Tagessuppe  
unsere Servicemitarbeiter*innen geben Ihnen gerne Auskunft 13 

 
Vegetarisch 

Cavatelli 
mit Bärlauch, grünem Spargel und Stracciatella di Burrata 34 
  

Pikanter Linseneintopf (VEGAN)   
Blumenkohl Tempura / Mango-Koriander Chutney 26 
     
 



 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt. 

 

 
 
 

Fisch 

Gebratenes Zanderfilet (CH/IT) 
Randenmousseline / frischer Blattspinat 46 
 

Gebratener Skrei (Winterkabeljau) (NOR)  
Chorizzo / Puntarelle / Erbsenrisotto 48 

 
Fleisch 

Seetaler Kaninchen Ragoût (CH) 
junges Gemüse / Kräuter Pappardelle 46 
 

Zwiebelrostbraten (CH)  
Grilliertes Angus Entrecote / gebackene Zwiebeln / Bärlauchspätzli 49 
 

Poelierte Perlhuhnbrust (F)  
Morchelrahmsauce / Pommes Anna / glasiertes Frühlingsgemüse 46 
 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes (CH) 
mit Butternüdeli 54 
 

Lammkoteletten (NZ) vom Grill   
Caponnata / Romanesco / Champagner-Risotto 47 

 
Desserts 

Gebackene Öpfelchüechli  
Warme Vanillesauce 15 
   

Crème brûlée  
Tahiti Vanille / Passionsfrucht 15 
 

Weisses Schokoladenmousse  
Konfierte Rhabarber / Schokoladen Crumble 15 
 

Mango Panna Cotta   
Tonkabohne / exotisches Früchtetatar 15 
 

Amalfi Zitronensorbet (Vegan)  
Limoncello / Yuzu 15 

 


