BLUME.

Das Hotel BLUME. existiert bereits seit 1421. Spannende Informationen finden Sie auf: www.hoteltour.org.
Hier erfahren Sie, dass es sogar einmal einen Mord gab hier in der BLUME.
Die Postkarte auf Threm Tisch diirfen Sie gerne mitnehmen oder noch besser, direkt an die Liebsten schreiben

und gleich bei der Rezeption in den Briefkasten legen. Frankatur ist bereits drauf

Vorspeisen

Salat Blume

Romanasalat / Feta / Wassermelone / Vinaigrette von gepickeltem Gartengemiise 20
Melone mit Rohschinken

Cavaillon Melone / Serrano Rohschinken (ESP) 20
Salat Caprese

Bunte Strauchtomaten / Basilikum / alter Balsamico / Burrata 21

Geriucherte Bremgartener Lachsforelle (CH)

Meerrettichschaum / Buttertoast 23
Tatar vom Angus Rind (CH) Vorspeise 23
Avocado / Chili Crunch / Butterbrioche Hauptspeise 34
Suppen

Mango Kaltschale (vegan)

Szechuan Pfeffer / Thaibasilikum 15
Gazpacho Andaluz

Brioche Croutons / Basilikum Ol 15
Tagessuppe

unsere Servicemitarbeiter*innen geben Ihnen gerne Auskunft 14

Vegetarisch

Trofie al pesto genovese
Mediterranes Gemiise / Pininienkerne / Pecorino sardo 32

Shimeji Tempura (vegan)

gerducherter Tofu / rotes Daal / Mango Chutney 29
Fisch

Gebratenes Lostallo Lachsfilet (CH)

Sautierter Bimi / Krauterpanisse / Orangen Beurre blanc 45

Eglifilet «<meuniére» (EE)
Salzkartoffeln / Amalfi Zitronenmayonnaise 43

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.



BLUME.

Fleisch
Mistkratzerli (CH) aus dem Ofen (20 min. Wartezeit)

Blattspinat / Country fries 42
Poelierte Lammhuft (NZ)
Rosmarinjus / Caponnata / Safranrisotto 45
Kaltes diinn geschnittenes Roastbeef
Tranchen vom Swiss prime Beef / Bratkartoffeln / Sauce Tartar 38
Gefiillte Alpstein Poulardenbrust (CH) mit Dorrtomaten und Serrano (ESP)
Fregola Sarda / grillierte Zucchini 46
Fitnessteller
Gemischte Salate mit
- Swiss prime beef Ribeye (CH, 180gr) 49
- Simmentaler Kalbssteak (CH, 180gr) 48
- Gebratenes Alpen Zanderfilet (CH) 41
Desserts
Péche Melba
Pochierter weisser Pfirsich / Vanilleglace / Himbeeren 15
Créme briilée
Waldbeersorbet / frische Waldbeeren 15
Gateau au chocolat salée
Pfirsich - Passionsfruchtsorbet / exotisches Friichtetatar 15
Sorbet Colonel (vegan)
Amalfi Zitronensorbet / Wodka 15
Gebackene Ananas mit Lemoncurd
Salzkaramell / Pekanniisse 15
Sorbet: Zitrone, Waldbeeren, Mango, Passionsfrucht-Pfirsich 4 pro Kugel
Rahmglacé: Fior dilatte, Vanille, Schoggi, Stracciatella 4 pro Kugel
Schlagrahm dazu 1

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.



