BLUME.

Das Hotel BLUME. existiert bereits seit 1421. Spannende Informationen finden Sie auf:
www.hoteltour.org. Hier erfahren Sie, dass es sogar einmal einen Mord gab hier in der BLUME.

Die Postkarte auf Threm Tisch diirfen Sie gerne mitnehmen oder noch besser, direkt an die Liebsten

schreiben und gleich bei der Rezeption in den Briefkasten legen. Frankatur ist bereits drauf

Vorspeisen

Salat Blume 21
Herbstliche Blattsalate / gepickelter Kiirbis / gebeizter Hirschriicken

Niisslisalat nach Grossmutter Art 20
Speck vom Thurgauer Apfelschwein / Briochecroutons / Ei

Gebackenes Rindermark (CH) 20
Sauce Robert / gepickelte Zwiebel

Gebackener Berg-Vacherin 22
Rotkohlsalat /Griines Apfelchutney

Tatar vom Angus Beef (CH) Vorspeise 23
Creme fraiche / Tropea Zwiebel-Confiture/ Butterbrioche Hauptspeise 34
Suppen

Pikante Kiirbissuppe 14

Karamellisierte Kiirbiskerne / Steirisches Kernol

Waldpilzessenz 14
Marinierte Shitake / Koriander (vegan)

Tagessuppe 14
unsere Servicemitarbeiter*innen geben Ihnen gerne Auskunft

Vegetarisch

Forsterteller 32
Butterchnopfli / Rotkraut / Rosenkohlblitter / Marroni / Steinpilze

Walpilz-Mezzelune (Vegan) 29
Sautierte Steinpilze / Brunnenkresse

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.



BLUME.

Fisch

Gebratenes Filet vom Lago Maggiore Zander (CH/IT)
Champagnerkraut / Schnittlauchkartoffeln

Kabeljaufilet vom Grill (ISL)
Speckschaum / Gnocchi romaine / glasiertes junges Gemiise
Fleisch

Rehriicken Medaillon (CH/D) mit Feigen
Butterchnopfli / Rotkraut / glasierte Marroni

Sautierte Rehschnitzel «<Mirza» (CH/D)
Butterchnopfli / Preiselbeerjus / Rosenkohlblatter mit Speck

Rehpfeffer (CH/D)
Butterchnopfli / Rotkraut / Rosenkohl / Marroni

Gebratene Masipoulardenbrust Elsisser Art (F)
Sauerkraut mit Cidre / glasierte Trauben / Pommes nature

Swiss prime Rinds Rib Eye vom Grill (CH)
Blattspinat / Café de Paris / Portweinrisotto
Desserts

Coupe Nesselrode

Tempura von der Thai Banane
Zartbitterschokolade / Mangosorbet

Zwetschgenkompott mit Vieille Prune
Zwetschgensorbet (vegan)

Gebrannte Créme Grossmutter Art
mit Schlagrahm und frischen Friichten

Grand Cru Schokoladenmousse mit Doppelrahm

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.

45

48

49

47

44

42

48

15

15

15

15

15



