BLUME.

Das Hotel BLUME. existiert bereits seit 1421. Spannende Informationen finden Sie auf: www.hoteltour.org.
Hier erfahren Sie, dass es sogar einmal einen Mord gab hier in der BLUME.
Die Postkarte auf Threm Tisch diirfen Sie gerne mitnehmen oder noch besser, direkt an die Liebsten schreiben

und gleich bei der Rezeption in den Briefkasten legen. Frankatur ist bereits drauf

Vorspeisen

Ravioli mit Artischocken und Ricotta 23
Parmesanschaum / schwarzer Triiffel

Niisslisalat nach Grossmutter Art 20
Speck vom Thurgauer Apfelschwein (CH) / Briochecroutons / Ei

Tarte a'oignon de Roscoffe 22
Ruccola / Oliven / Serrano Schinken (ES)

Gebackener Tomme Vaudoise 22
Konfierte Zwetschgen / eingelegte Zwiebeln

Tatar vom Eringer Rind (CH) Vorspeise 23
Gepickelte Pimenton / Butterbrioche Hauptspeise 34
Suppen

Pikante Kiirbissuppe 14

Gebeizter Lammriicken (IRL) / karamellisierte Kiirbiskerne / Steirisches Kernol

Waldpilzessenz (vegan) 14
Marinierte Shiitake / Koriander

Tagessuppe 14
unsere Servicemitarbeiter-Innen geben Thnen gerne Auskunft

Vegetarisch

«Forsterteller» 32
Butterchnépfli / Rotkraut / glasierter Rosenkohl / Marroni / Steinpilze

Gebackene Safran Panisse (vegan) 29
Wirz / gepickeltes Gemiise mit Blattpetersilie

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.



BLUME.

Fisch

Pochiertes Kabeljaufilet (ISL)
Kiirbisgnocchi / Rahmwirz / Schalottenconfit

Gebratenes Swiss Alpine Lachsfilet (CH)
Champagnerkraut / Safrankartoffeln

Fleisch

Rehriicken vom Grill (CH/D) an Wildrahmsauce
Butterchnopfli / Rotkraut / glasierte Marroni / Rosenkohl

Zarte Hirschmedaillons (CH/D) «Mirza»
Butterspatzli / Preiselbeerjus / Rosenkohl / Rotkraut

Rehpfeffer (CH/D)
Butterchnoptli / Rotkraut / Rosenkohl / glasierte Marroni

Gebratene Maispoulardenbrust (F) «Elsdsser Art»
Sauerkraut mit Cidre / glasierte Trauben / Kartoffelstock

Steak au poivre (IR)
Hereford Entrecote / Pfefferrahmsauce / Pommes Alumettes

Desserts

Coupe Nesselrode

Gebackene Opfelchiiechli
Vanillesauce

Zwetschgenkompott (vegan)
Vieille Prune / Zwetschgensorbet

Karamell Kopfli
Schlagrahm / frische Friichte

Grand Cru Schokoladenmousse
Creme de la Gruyere / exotische Friichte

Sorbet: Zitrone, Erdbeer, Mango-Maraccuja, Zwetschge
Rahmglacé: Fior di latte, Schoggi, Pistazie, Karamell, Haselnuss
Schlagrahm dazu

4 pro Kugel
4 pro Kugel

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.
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