
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt. 

 

 
 

Das Hotel BLUME.  existiert bereits seit 1421. Spannende Informationen finden Sie auf: 
www.hoteltour.org. Hier erfahren Sie, dass es sogar einmal einen Mord gab hier in der BLUME. 

 

Die Postkarte auf Ihrem Tisch dürfen Sie gerne mitnehmen oder noch besser, direkt an die Liebsten 

schreiben und gleich bei der Rezeption in den Briefkasten legen. Frankatur ist bereits drauf � 
 

Vorspeisen 

Salat Blume           21 
Herbstliche Blattsalate / gepickelter Kürbis / gebeizter Hirschrücken (AT) 
 

Nüsslisalat nach Grossmutter Art         20 
Speck vom Thurgauer Apfelschwein (CH) / Briochecroutons / Ei    
 

Swiss alpine Lachs Sashimi         22 
Apfel - Randen Relish / gepickelte Zwiebel  
 

Gebackener Berg Vacherin         22 
Rotkohlsalat /karamellisierte Äpfel 
 

Tatar vom Eringer Rind (CH)    Vorspeise   23                             
Creme fraîche / Tropea Zwiebelconfiture / Butterbrioche Hauptspeise   34  
     

 
Suppen  

Pikante Kürbissuppe         14 
Gebeizter Lammrücken (IRL) / karamellisierte Kürbiskerne / Steirisches Kernöl  
  

Waldpilzessenz (vegan)         14 
Marinierte Shiitake / Koriander 
 

Tagessuppe           14 
unsere Servicemitarbeiter-Innen geben Ihnen gerne Auskunft 

 
Vegetarisch 

«Försterteller»          32 
Butterchnöpfli / Rotkraut / glasierter Rosenkohl / Marroni / Steinpilze    
 

Waldpilz Mezzelune (vegan)        29 
Sautierte Steinpilze / Brunnenkresse 
 



 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt. 

 

 

Fisch 

Gebratenes Rückenfilet vom Kabeljau (ISL)      48 
Kürbisgnocchi / Rahmwirz / Schalottenconfit 
 
Pochiertes Saiblings Filet (CH)        45 
Champagnerkraut / Schnittlauchkartoffeln 

 

Fleisch 

Rehrücken vom Grill (CH / D) mit Feigen       53 
Butterspätzli / Rotkraut / glasierte Marroni / Rosenkohl 
 

Zarte Hirschmedaillons (CH/D) «Mirza»       51 
Butterspätzli / Preiselbeerjus / Rosenkohl mit Speck und Rotkraut 
 
Rehpfeffer (CH/D)          46 
Butterspätzli / Rotkraut / Rosenkohl mit Speck / Marroni 
 
Gebratene Maispoulardenbrust (F) «Elsässer Art»     45 
Sauerkraut mit Cidre / glasierte Trauben / Kartoffelstock 
 
Rindsfilet vom Grill (CH)         56 
Sauce Périgueux/ Blattspinat / Buttertagliollini 

 

Desserts 

Coupe Nesselrode          15 
         
Gebackene Öpfelchüechli          15 
Vanillesauce         
 

Zwetschgenkompott (vegan)        15 
Vieille Prune / Zwetschgensorbet 
 

Karamell Köpfli          15 
Schlagrahm / frische Früchte 
 

Gateau au chocolat salée         15 
Passionsfruchtsorbet / exotisches Früchtetatar    


