BLUME.

Das Hotel BLUME. existiert bereits seit 1421. Spannende Informationen finden Sie auf:
www.hoteltour.org. Hier erfahren Sie, dass es sogar einmal einen Mord gab hier in der BLUME.

Die Postkarte auf Threm Tisch diirfen Sie gerne mitnehmen oder noch besser, direkt an die Liebsten

schreiben und gleich bei der Rezeption in den Briefkasten legen. Frankatur ist bereits drauf

Vorspeisen

Salat Blume 21
Gerducherte Entenbrust (F) / Orangenvinaigrette / pikantes Granola

Niisslisalat nach Grossmutter Art 20
Speck vom Thurgauer Apfelschwein (CH) / Briochecroutons / Ei

Ziegenkidse Panna Cotta 20
Geschmorte Rande / Verjus / schwarze Niisse

Gerauchertes Lachsriickenfilet (CH) 22
Honig - Senf Sauce / Mesclun Salat

Tatar vom Swiss Wagyu Beef (CH) Vorspeise 25
Gepickeltes Wintergemiise / Brioche Hauptspeise 36
Suppen

Schwarzwurzelcremesuppe 15

Schwarzer Triiffel / Brioche Croutons
Franzosische Zwiebelsuppe (vegan) 14

Tagessuppe 14
unsere Servicemitarbeiter-Innen geben lhnen gerne Auskuntft

Vegetarisch

Gebratene Silser Knodel 30
Waldpilzragout / Blattspinat

Gelbes Curry 26
Mangold / Tofu / Basmati Reis (vegan)

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.



BLUME.

Fisch
Pochiertes Lostallo Lachsfilet (CH)

Krauter-Mousseline / Flower Sprouts / Zitronen Beurre blanc

Gebratenes Schollenfilet (NL)
Flusskrebs Bisque / glasiertes Wintergemiise / Fregola Sarda

Fleisch
Geschmorte Kalbskopf Biggli «Burgunder Art «(CH)

Kartoffelstock / gerostetes Wurzelgemiise

Glasierte Entenbrust (F)
Gewiirzjus / Servietten Knodel / Rotkraut

Hirsch Entrecote (D) vom Grill
Preiselbeerjus / Ingwer-Rotkraut / Quarkpizokel

Lamm Entrecote vom Grill (NZ)
Rosmarinjus / Ratatouille / wilder Reis

Rindsfilet Tournedos vom Grill (CH/ IR)
Sauce Périgord / gebackene Krauter-Panisse / Blattspinat

Desserts

Grand Cru Schokoladenmousse
Passionsfrucht / Creme de la Gruyere

Parfait Glacé Grand Marnier
Blutorangensalat

Karamell Kopfli
Frische Feigen / Schlagrahm

Gebackene Opfelchiiechli
Warme Vanillesauce

Sorbetvariation mit exotischen Friichten (vegan)

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MwSt.
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