
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menü 
 

Gebackener Berg Vacherin 
mit karamellisierten Äpfeln und Rotkohlsalat  

oder 

Tatar vom Angus Rind (CH) 
mit Crème fraîche, Tropea Zwiebelconfiture und einem Butterbrioche 

*** 
Pikante Kürbissuppe 

mit gebeiztem Lammrücken (IRL), karamellisierten Kürbiskernen und Kernöl 
oder 

Kräftige Waldpilz Essenz 
mit marinierten Shitake und Koriander 

*** 
Gebratenes Kabeljaufilet (ISL) 

mit Kürbisgnocchi, Rahmwirz und Schalottenconfit 
oder 

Zarter Rehrücken vom Grill (CH/D) mit Feigen, 
Butterspätzli, Rotkraut, galsierten Marroni und Rosenkohl 

oder 
Feine Waldpilz Mezzelune 

begleitet von sautierten Steinpilzen und Brunnenkresse 
*** 

Gâteau au chocolat salée 
mit Passionsfrucht-Sorbet und exotischem Früchtetatar 

*** 

* 

 

 
 


